mercado e empresas

Novo aparelho evita abrolhamento
das batatas

Restrain Generator® é o nome de um novo aparelho que evita
0 abrolhamento das batatas e cebolas através do controlo das con-
centracoes de etileno nas camaras frigorificas. Um sensor, coloca-
do na parte superior da cdmara, indica o nivel de etileno necessé-
rio num dado momento, e comunica essa necessidade a um gerador.
0 gas etileno é produzido atraves de etanol contido no gerador, usan-
do um catalisador aquecido, e € injectado na camara. Trata-se de um
bloqueio natural do crescimento (bloqueio do alongamento das ceé-
lulas), sem recurso a quaisquer quimicos. O segredo estd em man-

ter os niveis minimos de etileno na camara, ao longo de todo o peri-

odo de armazenamento.

0 Restrain Generator® ganhou o primeiro prémio no Concurso
de Inovacdo do Potato Europe 2009. 0 juri destacou «a inovagéo, in-
ventividade, sustentabilidade e potencial de mercado» do Restrain
Generator®, desenvolvido e comercializado pela empresa britanica
Restain Company Ltd. Esta tecnologia ja é usada no armazenamen-
to de 350 mil toneladas de batatas e 100 mil toneladas de cebolas,

em diversos paises.
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